
	  

	  

	  

	  

Sezione	  BIELLA	  
Regione	  PIEMONTE	  

QUALITY HOTEL 2013 
	  

3° EDIZIONE REGIONALE ENS PIEMONTE 2014 

ENS Sez. Prov.le di BIELLA 

Comitato “LA MIMOSA DEL PIEMONTE” 

SABATO 8 MARZO 2014 

Programma: 

ore 10,30: Ritrovo al Ristorante Hotel Agorà Palace di Via Lamarmora, 13/a – 
13900 BIELLA – Panoramica: http://www.agorapalace.com/  

ore 11,30: Saluti delle Autorità e Presidenti presenti: 

     - Moderatore della giornata: Dott.ssa Chiara Di Monte 

-‐ Sindaco, Prefetto o loro Delegazioni, Rappresentante Forze dell’Ordine 
-‐ On. Wilmer Ronzani, Consiglio Regionale Piemonte 
-‐ Presidente Provinciale Daniele Chiri, ENS BIELLA 
-‐ Presidente Regionale Corrado Gallo, ENS PIEMONTE 
-‐ Presidente Nazionale Giuseppe Petrucci, ENS SEDE CENTRALE 
-‐ Presidenti o Consiglieri di altre Sezioni ENS 

Ore 13,00: Pranzo 

Dopo Pranzo ci saranno le seguenti Relazioni: 

-‐ Magaraggia  Rag. Nadia, Poeta;  
-‐ Atelier Alessia Pancotti, de La Rouge; 
-‐ Dott.ssa Lia Rusca, Direttore S.C. Medicina Riabilitativa ASL BI, dal 

Titolo: “Semplicemente Donne…” ; 
-‐ Dott.ssa Federica Pea, Psicologa, dal Titolo: “La donna sorda e le sue 

potenzialità”; 
-‐ Daniele Ceresa del Titolo: Allevamento Lupi, protezione e difesa donne;  
-‐ Dott.ssa Valentina Foa, dal Titolo: "Il cervello al femminile". 

Chiuderà la giornata:  

Maestro Daniele Volpe esibizione di Tango  
 
*	  Previsto	  il	  Servizio	  di	  Interpretariato	  Italiano/LIS	  



	  

MODULO	  DI	  ISCRIZIONE	  (scrivere	  in	  stampatello):	  

NOME	  –	  COGNOME:	  ____________________________________________________________________________________	  

NOME	  –	  COGNOME:	  ____________________________________________________________________________________	  

NOME	  –	  COGNOME:	  ____________________________________________________________________________________	  

NOME	  –	  COGNOME:	  ____________________________________________________________________________________	  

NOME	  –	  COGNOME:	  ____________________________________________________________________________________	  

E-‐mail	  e	  n.	  sms	  (obbligatorio)	  _________________________________________________________________________	  

	  

Allergie	  alimentari?	  	  	   SI	  	   	   NO	   	   	   (barrare	  SI	  o	  NO)	  

Se	  sì,	  quali?	  ______________________________________________________________________________________________	  

Dichiaro	  di	  autorizzare	  il	  trattamento	  dei	  propri	  dati	  personali	  ai	  fini	  dell’iniziativa	  in	  oggetto,	  in	  conformità	  alla	  L.	  
196/03	  

	  

PAGAMENTO	  entro	  mercoledì	  26	  febbraio	  2014:	  

	  

Costo	  a	  persona:	  €	  40,00	  

	  
IBAN:	  IT	  11	  L	  01005	  22300	  000000	  200011	  

	  

Intestato	  a	  ENTE	  NAZIONALE	  SORDI	  ONLUS	  SEZ.	  PROVINCIALE	  BIELLA	  

	  

Causale:	  3°	  LA	  MIMOSA	  DEL	  PIEMONTE	  08	  MARZO	  2014	  

	  

Dopo	  aver	  effettuato	  il	  bonifico	  si	  prega	  di	  inviare	  la	  ricevuta	  via	  fax	  al	  seguente	  numero	  
0158495793	  oppure	  email	  3mimosadelpiemonte@gmail.com	  oppure	  passare	  in	  
orario	  d’ufficio	  all’ENS	  ogni	  Giovedì	  dalle	  ore	  17	  alle	  ore	  19.	  

	  

Le	  prenotazioni	  già	  avvenute	  NON	  sono	  rimborsabili.	  
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Menù 3° Edizione La Mimosa del Piemonte 
 
 

Aperitivo con prosecco brut e cocktail analcolico alla frutta 
Salatini, pizzette, olive ascolane, anelli di cipolla 

***  
Carpaccio di lonzino fumè con rucola e scaglie di parmigiano 

Caprini appetitosi con ventaglio di pere acerbe e gherigli di noci  
*** 

Risotto mantecato al radicchio rosso brasato 
Raviolini del Plin al sugo d’arrosto e petali di salvia  

*** 
Controfiletto di fassone all’inglese  

Patate duchessa 
Spinaci con pinoli ed uvetta sultanina 

*** 
Torta mimosa  

*** 
Caffè espresso 

*** 
Acque oligominerali 

Monferrato bianco Doc “Lipiai” – Vinchio & Vaglio 
Barbera d’Asti Docg “Sorì dei Mori” – Vinchio & Vaglio 
Moscato d’Asti Docg “Valamasca” – Vinchio & Vaglio  

 

	  

	  


